
 

La Meule du Plateau bietet Ihnen einen Ausnahmekäse aus

Rohmilch und mit 6 Monaten Reifezeit. Ein Produkt aus dem

Herzen des Herver Landes.

Dieser Käse mit gepresstem gekochtem Teig reift auf

Fichtenbrettern und stammt aus einem lokalen Projekt, ins Leben

gerufen von Jean-Marc Cabay. Sein Traum war es, einen Alpkäse

auf dem Herver Plateau herzustellen. 

Bei Führungen durch die Käserei du Plateau tauchen Sie ins Herz

dieser Manufaktur ein, in Begleitung eines passionierten

Gästeführers.

Entdecken Sie jede Etappe der Herstellung.

Schauen Sie sich die Reifekeller im Inneren an.

Probieren Sie den Meule du Plateau.

Rue De Charneux, 32

Herve - 4650

Kontakt-Telefon: +32 87 48 06 49

https://www.meuleduplateau.be/
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Kommen Sie und genießen Sie den Käse mit einzigartigem

Geschmack und entdecken Sie die Geheimnisse seiner

Herstellung!

 

Alle hier aufgeführten Informationen sind ohne Gewähr.

Informieren Sie sich vor Ihrer Abreise bitte direkt bei dem touristischen Partner, der Sie
interessiert.
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