
Maître Chocolatier Camille Druart bereitet klassische Pralinen

zu, betätigt sich aber auch sehr kreativ, um beispielsweise

Pralinen mit ungewöhnlichen Aromen zu verfeinern.

Die traditionellen Schokoladenspezialitäten der Chocolaterie

Druart sind ohne Farb- oder Süßstoff. Der Meister versteht es mit

den Zutaten zu jonglieren und kreiert originelle Kompositionen.

 

Die legendären Pralinen von Druart sind zeitlos gut.

Rue De Boughors 13

Angreau - 7387

Kontakt-Telefon: +32 65 75 95 21

https://chocolat.be/
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 Chocolaterie Druart in Angreau

Pierre Pauquay

Den echten Geschmack erhalten, ohne Zusätze



Alle hier aufgeführten Informationen sind ohne Gewähr.

Informieren Sie sich vor Ihrer Abreise bitte direkt bei dem touristischen Partner, der Sie
interessiert.

Verantwortlicher Herausgeber:

Etienne CLAUDE, Geschäftsführer von VISITWallonia Wallonie Belgique Tourisme asbl.

© VISITWallonia Wallonie Belgique Tourisme asbl.Avenue Comte de Smet de Nayer 14
.5000 Namur . Belgique +32 (0)081 84 41 00Web : https://visitwallonia.beEmail:
info@belgien-tourismus.de

Die auf dieser Seite enthaltenen Informationen wurden von VISITWallonia Wallonie
Belgique Tourisme asbl nach bestem Wissen zusammengestellt. Der Herausgeber haftet
nicht für eventuelle Änderungen, die zwischen der Zusammenstellung der
Informationen und ihrer Veröffentlichung auf dieser Seite entstanden sind.

Sofern nicht anders angegeben, obliegen die Informationen auf dieser Seite
VISITWallonia Wallonie Belgique Tourisme asbl.

Für eine Nutzung oder Kopie dieser Informationen sollte vorab eine schriftliche
Genehmigung erteilt werden.

Wallonie-Belgique Tourisme behält sich alle intellektuellen Rechte an dieser Seite vor.


